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Программа разработана на основе:

- Федерального государственного образовательного стандарта среднего профессионального образования по специальности 19.02.07 Технология молока и молочных продуктов утвержденный приказом Минобрнауки России от 22 апреля 2014 года №378, входящей в состав укрупненной группы специальностей 19.00.00 Промышленная экология и биотехнологии;
- основной профессиональной образовательной программы по специальности 19.02.07 Технология молока и молочных продуктов,2022г.

Организация - разработчик: ГАПОУ  «Казанский политехнический колледж»
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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

ОП.06 Автоматизация технологических процессов

1.1. Область применения программы 
Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности 19.02.07 Технология молока и молочных продуктов, входящей в состав укрупненной группы специальностей 19.00.00 Промышленная экология и биотехнологии.
 Рабочая программа учебной дисциплины может быть использована в условиях дистанционного обучения и с применением электронных образовательных технологий.

1.2. Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: дисциплина входит в профессиональный учебный цикл, общепрофессиональных дисциплин, является учебной дисциплиной ФГОС СПО и вариативной части ОПОП 19.02.07 Технология молока и молочных продуктов.
1.3. Цели и задачи учебной дисциплины - требования к результатам освоения учебной дисциплины: 

В результате изучения учебной дисциплины студент должен уметь: 

-использовать в производственной деятельности средства механизации и автоматизации технологических процессов;

-проектировать производить настройку и сборку систем автоматизации;

-выбирать рациональные технологические процессы изготовления продукции отрасли, эффективное оборудование; 

-определить технологические режимы и показатели качества функционирования оборудования, рассчитывать основные характеристики и оптимальные режимы работы; 

-выполнять анализ технологических процессов и оборудования как объектов автоматизации и управления; 

-составлять структурные схемы производства, их математические модели как объектов управления, определять критерии качества функционирования и цели управления; 

-выбирать для данного технологического процесса функциональную схему автоматизации
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен знать:

-понятие о механизации и автоматизации производства и их задачи;

-принципы измерения, регулирования, контроля и автоматического управления параметрами технологического процесса;

-основные понятия автоматизированной обработки информации;

-классификацию автоматических систем и средств измерений;

-общие сведения об автоматизированных системах управления (АСУ) и схемах автоматического управления (САУ);

-классификацию технических средств автоматизации;

-основные виды электрических, электронных, пневматических, гидравлических и комбинированных устройств, в том числе соответствующие датчики и исполнительные механизмы, интерфейсные, микропроцессорные и компьютерные устройства, область их применения;

-типовые системы автоматического регулирования технологических процессов, область из применения;

- методы анализа технологических процессов и оборудования для их реализации как объектов автоматизации и управления;

- управляемые выходные переменные, управляющие и регулирующие воздействия, статические и динамические свойства технологических объектов управления;

- производства отрасли, структурные схемы построения, режимы работы, математические модели производств как объектов управления;

- технико-экономические критерии качества функционирования и цели управления; -основное схемы автоматизации типовых технологических объектов отрасли;

- структуры и функции автоматизированных систем управления; 

-задачи и алгоритмы: централизованной обработки информации в автоматизированной системе управления технологическими процессами (АСУТП) отрасли: 

оптимального управления технологическими процессами с помощью ЭВМ

В рамках изучения дисциплины у студентов формируются следующие компетенции (ОК и ПК):

ОК1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.

ОК2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.

ОК3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.

ОК4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.

ОК5. Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности.

ОК6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями.

ОК7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий.

ОК8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации.

ОК9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности.

ПК 1.1. Принимать молочное сырье на переработку.

ПК 1.2. Контролировать качества сырья

ПК 1 3. Организовывать и проводить переработку сырья в соответствии с его качеством.

ПК 2.1. Контролировать соблюдение требований к сырью при выработке цельномолочных продуктов, жидких и пастообразных продуктов детского питания.

ПК 2.2. Изготавливать производственные закваски.

ПК 2.3. Вести технологические процессы производства цельномолочных продуктов.

ПК 2.4. Вести технологические процессы производства жидких и пастообразных продуктов детского питания.

ПК 2.5. Контролировать качество цельномолочных продуктов, жидких и пастообразных продуктов детского питания.

ПК 2.6. Обеспечивать работу оборудования для производства цельномолочных продуктов, жидких и пастообразных продуктов детского питания

ПК 3.1. Контролировать соблюдение требований к сырью при выработке различных сортов сливочного масла и напитков из пахты

ПК 3.2. Вести технологические процессы производства различных сортов сливочного масла.

ПК 3.3. Вести технологические процессы производства напитков из пахты

ПК 3.4. Контролировать качество сливочного масла и продуктов из пахты

ПК 3.5. Обеспечивать работу оборудования при выработке различных сортов сливочного масла и напитков из пахты.

ПК 4.1. Контролировать соблюдение требований к сырью при выработке сыра и продуктов из молочной сыворотки.

ПК 4.2. Изготавливать бактериальные закваски и растворы сычужного фермента.

ПК 4.3. Вести технологические процессы производства различных видов сыра.

ПК 4.4. Вести технологические процессы производства продуктов из молочной сыворотки.

ПК 4.5. Контролировать качество сыра и продуктов из молочной сыворотки.

ПК 4.6. Обеспечивать работу оборудования для производства различных видов сыра и продуктов из молочной сыворотки.

ПК 5.1. Участвовать в планировании основных показателей производства.

ПК 5.2. Планировать выполнение работ исполнителями.

ПК 5.3. Организовывать работу трудового коллектива.

ПК 5.4. Контролировать ход и оценивать результаты выполнения работ исполнителями.

ПК 5.5. Вести утверждённую учетно-отчетную документацию.

Выпускник, освоивший программу ОП.06 Автоматизация технологических процессов, должен обладать личностными результатами в соответствии с рабочей программой воспитания по специальности 19.02.07 Технология молока и молочных продуктов:  

ЛР.8 Готовый соответствовать ожиданиям работодателей: проектно мыслящий, эффективно взаимодействующий с членами команды и сотрудничающий с другими людьми, осознанно выполняющий профессиональные требования, ответственный, пунктуальный, дисциплинированный, трудолюбивый, критически мыслящий, нацеленный на достижение поставленных целей; демонстрирующий профессиональную жизнестойкость.
          ЛР.16 Способный искать и находить необходимую информацию используя разнообразные технологии ее поиска, для решения возникающих в процессе производственной деятельности проблем при строительстве и эксплуатации объектов капитального строительства. Умение грамотно использовать профессиональную документацию.
Для лучшего усвоения учебного материала его изложение необходимо проводить с применением технических средств обучения, видео-, аудиоматериалов, современных программ компьютерного проектирования.

        Курс обеспечен методическими пособиями и указаниями к выполнению практических работ, в том числе в условиях применения электронного обучения и дистанционных образовательных технологий.

1.4 Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины: 
максимальной учебной нагрузки обучающегося 96 часов, 

в том числе: 

-обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 64 часа, 

-лабораторно-практических занятий – 32 часа
-самостоятельной работы обучающегося 32 часа.

2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1 Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	96

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего),

в том числе в условиях применения электронного обучения и дистанционных образовательных технологий:
	64



	лабораторные работы:
	8

	практические занятия/в том числе  практическая подготовка
	24/18

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
	32

	в том числе:

Подготовка и написание докладов

Подготовка и написание сообщения

Оформление мультимедийных презентаций учебных разделов и тем

Конспектирование

	14

8

4

6

	Промежуточная аттестация в форме  дифференцированного зачёта
	


Содержание учебной дисциплины   ОП.06 Автоматизация технологических процессов
	Наименование тем и разделов
	
	Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические занятия, самостоятельные работы студентов
	Объем часов
	Уровень освоения

	1
	
	2
	3
	4

	Введение
	1
	Характеристика учебной дисциплины и ее связь с другими дисциплинами
	1
	2

	1. Измерительные схемы и приборы
	
	
	15
	

	1.1. Основные понятия метрологии и методы измерения
	2
	Метрологические характеристики приборов. Структурные схемы построения приборов
	1
	2

	1.2. Государственная система приборов ГСП
	3
	Цели и задачи ГСП. Принцип ее построения. Виды используемой энергии
	1
	2

	
	
	Самостоятельная работа № 1. Конспектирование. Входные и выходные системы. Принципы построения ГПС.
	2
	

	1.3. Преобразователи сигналов ГСП
	4
	Электронный преобразователь ГСП, пневмосилой,  электропневматический
	1
	2

	
	
	Самостоятельная работа № 2. Конспектирование. Нормирующие преобразователи.
	2
	

	1.4. Схема дистанционной передачи показателей
	5/6
	Система электрической ветви ГПС. Пневматическое с ДППю
	2
	2

	
	
	Самостоятельная работа № 3. Подготовка и написание доклада.
 Общие понятия о перспективе с ДПП: радио, телевидение
	2
	

	1.5. Измерительные приборы
	7
	Приборы для измерения электрических сопротивлений

Измерительные приборы: электрический термометр сопротивления

Измерительный прибор: логометр
	1
	2

	
	
	Самостоятельная работа № 4. Конспектирование. Обзорная информация по приборам сопротивления
	2
	

	2. Средства измерений  технологических параметров
	35
	

	2.1 Приборы для измерения давления.
	8
	Классификация приборов. Определение давления.

Устройство манометров
	1
	2

	
	9
	Проверка пружинного манометра

Дифференциальные манометры
	1
	2

	
	10/11
	Лабораторная работа № 1/п.п.. Приборы для измерения давления
	2/2п.п.
	2

	
	
	Самостоятельная работа № 5. Подготовка и написание сообщения Правила установки термометров на оборудование
	2
	

	
	
	Самостоятельная работа № 6.Оформление мультимедийной презентации. Поплавковые жидкостные манометры.
	2
	

	2.2. Приборы для определения температуры
	12/13
	Классификация приборов для определения температуры. Механические термометры.

Термометры сопротивления, Термометры и терморезисторы
	2
	2

	
	14/15
	Лабораторная работа № 2/п.п.. Приборы для определения температуры.
	2/2п.п.
	2

	
	
	Самостоятельная работа  № 7. Подготовка и написание сообщения Установка и проверка термоэлектротермометра
	1
	

	
	16
	Термопары, устройство  и принцип действия
	1
	2

	
	
	Самостоятельная работа № 8. Подготовка и написание сообщения Погрешности возникающие при измерениях и способы их компенсации
	1
	

	2.3. Приборы для измерения расхода
	17/18
	Классификация устройств и принцип действия приборов расхода

Расходометры переменного перепада давления
	2
	2

	
	19
	Принцип действия и применения ротаметров

Типа РЭД особенности применения
	1


	2

	2.4. Приборы для измерения уровня
	20
	Устройство и принцип действия уровнеметров, сигнализаторов уровня . Определение зоны неустойчивости сигнализаторов уровня
	1
	2

	
	
	Самостоятельная работа № 9.Подготовка и написание доклада. 
Емкостные индикаторы уровня. Вторичные приборы
	1
	

	2.5. Приборы для измерения состава жидких и газообразных сред
	21
	Кондуктометрические, потенциометрические анализаторы (вторичные приборы)
	1
	2

	
	22/23
	Лабораторная работа № 3/п.п.. Устройство психрометров для определения влажности воздуха
	2/2п.п.
	2

	
	24
	Оптикоакустические сигнализаторы горючих газов
	1
	2

	
	25/26
	Лабораторная работа № 4/п.п.. Приборы для измерения жидких и газообразных средств   
	2/2п.п.
	2

	
	
	Самостоятельная работа № 10. Подготовка и написание сообщения Определение сухих веществ рефрактометром
	1
	

	
	
	Самостоятельная работа № 11.  Подготовка и написание сообщения Определение влажности воздуха в цеху
	1
	

	
	27
	Автоматические рефрактометры
	1
	2

	
	28
	Термокондуктометрический газоанализатор
	1
	2

	
	29
	Магнитный газоанализатор
	1
	2

	
	30
	Автоматический капиллярный вискозиметры
	1
	2

	
	
	Самостоятельная работа № 12.Подготовка и написание сообщения  Газоанализаторы термокондуктометрический и термомагнитные
	1
	

	3. Основы теории автоматического управления
	18
	

	3.1. Свойства объектов управления
	31
	Классификация объектов и характеристики
	1
	2

	
	
	Самостоятельная работа № 13. Входные и выходные параметры объектов управления.
	1
	

	3.2. Принцип регулирования структуры схемы автоматического управления 
	32
	Принципы регулирования. Возможность применения основные структурные схемы 
	1
	2

	
	
	Самостоятельная работа № 14. Подготовка и написание доклада. Принципы регулирования, комбинированные системы возможности применения. 
	1
	

	3.3. Законы регулирования. Типовые переходные процессы
	33
	Классификация регуляторов по назначению, по характеру воздействия на объект по виду используемой энергии
	1
	2

	
	34/35/36/37/
	Практическая работа № 1. Расчет погрешности контроля
	4
	3

	3.4. Исполнительные механизмы и рабочие органы
	38
	Классификация ИМ и РО по назначению, виды используемой энергии, конструкции. Пневматические мембранные ИМ позиционного и функционального действия
	1
	2

	
	
	Самостоятельная работа №15. Конструкционные особенности РО
	2
	

	
	39
	Построение характеристики пневматических ИМ
	1
	2

	
	
	Самостоятельная работа № 16.Подготовка и написание доклада. Соленоидные вентили, электромагнитные клапаны
	2
	

	3.5. Вспомогательные средства связи
	40
	Вспомогательные средства автоматизации в электрических системах: ключи, переключатели, кнопки
	1
	2

	
	
	Самостоятельная работа № 17. Подготовка и написание доклада. Вспомогательные средства автоматизации в пневматических системах
	1
	

	4. Системы автоматизации
	34
	

	4.1. Схемы автоматизации
	41
	Назначение и состав схемы автоматизации. Принцип построения схем. 
	1
	2

	
	42/43/44/45
	Практическая работа № 2. Построение функциональной схемы автоматизации
	4
	2

	
	46/

47/

48/

49
	Практическая работа № 3. Составление спецификации функциональной схемы автоматизации
	4
	3

	
	
	Самостоятельная работа № 18. Подготовка и написание доклада. Составление схем автоматизации одного оборудования 
	1
	

	
	
	Самостоятельная работа № 19. Подготовка и написание доклада. Составление схем автоматизации одного процесса
	1
	

	4.2. Принципиальные технологические схемы. Щиты и пульты управления
	50
	Принципиальные электрические схемы. Щиты и пульты управления.
	1
	2

	
	
	Самостоятельная работа № 20. Подготовка и написание доклада. Правила размещения аппаратуры на щитах
	1
	

	
	51/

52/53/54
	Практическая работа №4/п.п.. Щиты и пульты управления
	4/4п.п.
	3

	
	
	Самостоятельная работа № 21. Подготовка и написание доклада. Функции щитов и пультов
	1
	

	4.3. Основы построения автоматической системы управления
	55
	Задачи АСУТП. Классификация АСУТП. Обобщенная структура АСУТП.
	1
	2

	
	
	Самостоятельная работа № 22. Подготовка и написание доклада. Предмет технической диагностики.
	1
	

	4.4.Составление схем автоматизации. Типовые и вспомогательные процессы.
	56
	Автоматизация схемы приемки молока и его хранения в резервуарах.
	1
	2

	
	57/

58/

59/

60
	Практическая работа № 5/п.п.. Изучение схемы автоматизации автоматизированной пластинчатой пастеризационно охладительной установки
	4/4п.п.
	3

	
	
	Самостоятельная работа № 23. Подготовка и написание доклада. Схема автоматизации охлаждения молока в потоке
	1
	

	
	
	Самостоятельная работа № 24. Оформление мультимедийной презентации. Схема автоматизации трубчатой установки
	1
	

	
	61/

62/63/64

	Практическая работа № 6/п.п.. Изучение схемы автоматизации резервуаров для сквашивания молока.
	2/4п.п.


	3

	
	
	Дифференцированный зачет.
	2
	

	
	
	Самостоятельная работа № 25. Оформление мультимедийной презентации.Схема автоматизации тепловой обработки творога.
	1
	


Для характеристики уровня освоения учебного материала используются следующие обозначения:

1. – ознакомительный (узнавание ранее изученных объектов, свойств); 

2. – репродуктивный (выполнение деятельности по образцу, инструкции или под руководством)

3. – продуктивный (планирование и самостоятельное выполнение деятельности, решение проблемных задач)
3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ

3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению 
Для реализации программы учебной дисциплины имеется учебная лаборатория «Автоматизации технологических процессов»

Оборудование лаборатории и рабочих мест лаборатории: 

-посадочные места по количеству обучающихся 

-рабочее место преподавателя 

-комплект учебно-методической документации по дисциплине «Автоматизация технологических процессов» 

Технические средства обучения: 

интерактивная доска с лицензионным программным обеспечением и мультимедиапроектор. 

3.2 Информационное обеспечение обучения 
Основная литература 

1.Виноградов, В. М. Автоматизация технологических процессов и производств. Введение в специальность : учебное пособие / В.М. Виноградов, А.А. Черепахин. — Москва : ФОРУМ : ИНФРА-М, 2020. — 161 с. — (Среднее профессиональное образование). - ISBN 978-5-00091-536-3. - Текст : электронный. - URL: https://znanium.com/catalog/document?id=362811
2. Иванов, А. А. Автоматизация технологических процессов и производств : учебное пособие / А.А. Иванов. — 2-е изд., испр. и доп. — Москва : ФОРУМ : ИНФРА-М, 2020. — 224 с. — (Среднее профессиональное образование). - ISBN 978-5-00091-535-6. - Текст : электронный. - URL: https://znanium.com/catalog/product/1117207
Дополнительная литература 
1.Молдабаева, М.Н. Автоматизация технологических процессов и производств : учеб. пособие / М.Н. Молдабаева. - Москва ; Вологда : Инфра-Инженерия, 2019. - 224 с. - ISBN 978-5-9729-0330-6. - Текст : электронный. - URL: https://znanium.com/catalog/document?id=346060
Интернет-ресурсы:

1.znanium.com – Электронная библиотечная система.

Сервисы и инструменты:

1.Skype (режим доступа: https://www.skype.com/)

2.Zoom (режим доступа: https:// zoom.us/)

3. https://disk.yandex.ru/

4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения теоретических занятий, практических занятий, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий, в том числе в условиях применения электронного обучения и дистанционных образовательных технологий.
	Результаты обучения (освоение умения, усвоение знания) 
	Формы и методы контроля 

	Умение 
- использовать в производственной деятельности средства механизации и автоматизации технологических процессов 

- проектировать, производить настройку и сборку систем автоматизации 

-выбирать рациональные технологические процессы изготовления продукции отрасли, эффективное оборудование; 

-определить технологические режимы и показатели качества функционирования оборудования, рассчитывать основные характеристики и оптимальные режимы работы; 

-выполнять анализ технологических процессов и оборудования как объектов автоматизации и управления; 

-составлять структурные схемы производства, их математические модели как объектов управления, определять критерии качества функционирования и цели управления; 

-выбирать для данного технологического процесса функциональную схему автоматизации
Знание 
- понятия механизации и автоматизации производства, их задачи 

- принципы измерения, регулирования, контроля и автоматического управления параметрами технологического процесса 

- основные понятия автоматизированной обработки информации 

- классификацию автоматических систем и средств измерений 

- общие сведения об автоматизированных системах управления (АСУ0 и системах автоматического управления (САУ) 

- классификацию технических средств автоматизации 

- основные виды электрических, электронных, пневматических, гидравлических и комбинированных устройств, в том числе соответствующие датчики и исполнительные механизмы 

- иннерфейсные, микропроцессорные и компьютерные устройства, область их применения 

- типовые средства измерений, область их применения 

- типовые системы автоматического регулирования технологических процессов, область их применения 

- методы анализа технологических процессов и оборудования для их реализации как объектов автоматизации и управления;

- управляемые выходные переменные, управляющие и регулирующие воздействия, статические и динамические свойства технологических объектов управления;

- производства отрасли, структурные схемы построения, режимы работы, математические модели производств как объектов управления;

- технико-экономические критерии качества функционирования и цели управления; основное схемы автоматизации типовых технологических объектов отрасли;

- структуры и функции автоматизированных систем управления; 

-задачи и алгоритмы: 

-централизованной обработки информации в автоматизированной системе управления технологическими процессами (АСУТП) отрасли: 

-оптимального управления технологическими процессами с помощью ЭВМ


	Оценка выполнения практической работы 

Оценка выполнения практической работы 

Устный опрос 

Устный опрос. Тестирование 

Устный опрос. Тестирование 

Устный опрос 

Устный опрос. Тестирование 

Устный опрос 

Устный опрос. Тестирование 

Устный опрос. Тестирование 

Устный опрос. 

Устный опрос. Тестирование 


Формы и методы контроля и оценки результатов обучения должны позволять проверять у обучающихся не только сформированность профессиональных компетенций, но и развитие общих и профессиональных компетенций.  

	Результаты 
(освоенные общие компетенции) 
	Формы и методы контроля и оценки 

	ОК1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.


	Наблюдение 

за деятельностью обучающегося в процессе обучения. 

	ОК2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.


	- анализ результатов практических работ. 

- оценка результатов выполнения самостоятельной внеаудиторной работы; 

	ОК3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.


	- оценка результатов тестирования; 

	ОК4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.


	- оценка устного ответа; 

- оценка результатов выполнения самостоятельной внеаудиторной работы; 

	ОК5. Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности.


	Результаты выполнения заданий 

	.

ОК6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями.


	оценка по поведению. 

Результаты участия в командных мероприятиях. 

	ОК7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий.


	оценка результатов выполнения практических заданий 

	ОК8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации
	оценка результатов выполнения практических заданий

	ОК9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности.


	оценка устного ответа 


	Результаты обучения 
(профессиональных компетенции ) 
	Формы и методы контроля и оценки результатов обучения 

	Профессиональные компетенции 

	ПК 1.1. Принимать молочное сырье на переработку.
	- оценка устного ответа; 

	ПК 1.2. Контролировать качества сырья
	- оценка результатов практической работы; 

- оценка дифференцированного зачета, экзамена; 

	ПК 1 3.  Организовывать и проводить переработку сырья в соответствии с его качеством
	- экспертное наблюдение и оценка на практических и лабораторных занятиях 

	ПК 2.1. Контролировать соблюдение требований к сырью при выработке цельномолочных продуктов, жидких и пастообразных продуктов детского питания
	- оценка устного ответа; 

	ПК 2.2. Изготавливать производственные закваски.
	- оценка результатов практической работы; 

	ПК 2.3. Вести технологические процессы производства цельномолочных продуктов.
	- оценка устного ответа; 

	ПК 2.4. Вести технологические процессы производства жидких и пастообразных продуктов детского питания
	- оценка результатов практической работы;

	ПК 2.5. Контролировать качество цельномолочных продуктов, жидких и пастообразных продуктов детского питания.
	- оценка устного ответа;

	ПК 2.6. Обеспечивать работу оборудования для производства цельномолочных продуктов, жидких и пастообразных продуктов детского питания
	- оценка результатов практической работы;

	ПК 3.1. Контролировать соблюдение требований к сырью при выработке различных сортов сливочного масла и напитков из пахты
	- оценка результатов контрольной работы; 

- оценка дифференцированного зачета, экзамена; 

	ПК 3.2. Вести технологические процессы производства различных сортов сливочного масла
	- оценка результатов контрольной работы; 

	ПК 3.3. Вести технологические процессы производства напитков из пахты
	-наблюдение за деятельностью обучающегося в процессе обучения. 

	ПК 3.4. Контролировать качество сливочного масла и продуктов из пахт
	- оценка дифференцированного зачета, экзамена; 

	ПК 3.5. Обеспечивать работу оборудования при выработке различных сортов сливочного масла и напитков из пахты
	- оценка устного ответа;

	ПК 4.1. Контролировать соблюдение требований к сырью при выработке сыра и продуктов из молочной сыворотки.
	- оценка результатов практической работы; 

	ПК 4.2. Изготавливать бактериальные закваски и растворы сычужного фермента
	- оценка результатов контрольной работы; 

- оценка результатов практической работы; 

	ПК 4.3. Вести технологические процессы производства различных видов сыра.
	- оценка результатов практической работы; 

- оценка тестирования; 

	ПК 4.4. Вести технологические процессы производства продуктов из молочной сыворотки.
	- оценка результатов практической работы; 

	ПК 4.5. Контролировать качество сыра и продуктов из молочной сыворотки.
	- оценка результатов практической работы 

	ПК 4.6. Обеспечивать работу оборудования для производства различных видов сыра и продуктов из молочной сыворотки.
	- оценка результатов контрольной работы; 

- оценка результатов практической

	ПК 5.1. Участвовать в планировании основных показателей производства.
	- оценка результатов практической работы;

	ПК 5.2. Планировать выполнение работ исполнителями.
	- оценка устного ответа;

	ПК 5.3. Организовывать работу трудового коллектива.
	- оценка результатов контрольной работы; 

- оценка результатов практической

	ПК 5.4. Контролировать ход и оценивать результаты выполнения работ исполнителями.
	- оценка устного ответа;

	ПК 5.5. Вести утвержденную учетно-отчетную документацию
	- оценка результатов практической работы;
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